Viel Spal$ beim Nachmachen wiinscht dir Caro von Z,«;’urjcw{ut)’ !

Eidlikin-Cookiclicks MWM«MF«N Sehokolade

fuir 25-30 Stiick

1509 Butter

100g Puderzucker1 Tiitchen Vanillezucker
250g Mehl

60g Speisestarke

75ml Eierlikor

75g getrocknete Friichte (z.B. Seeberger
Softkirschen®)
50g weilde Schokolade

Butter, Zucker und den Vanillezucker in einer Schiissel cremig rithren. Das Mehl und die Speisestarke
abwechselnd mit dem Eierlikér unter die Masse riihren. Dann die Kirschen grob unterarbeiten.

Den Teig ca. 1cm dick auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech driicken. Das geht am besten mit den
Handen, wenn man immer von den dickeren Stellen nach aufsen arbeitet. Die Schokolade hacken, dariiber
streuen und etwas andriicken.

Im vorgeheizten Ofen auf 200°C Ober-Unterhitze ca. 15 Minuten backen. Den Riesencookie samt Blech auf
ein Gitter stellen und ein paar Minuten abkiihlen lassen. Nicht vom Blech ziehen, dann geht alles sehr
schnell kaputt und man kann keine Sticks mehr daraus schneiden. Mit einem Pizzaschneider in Sticks
schneiden und vollstandig auskiihlen lassen.

www.zuckergewitter.de



